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Neue Joghurt-Bar

Endlich ist Frozen Yoghurl, genannl
aFro-youn, auch in der Schweir erhalt-
lichk. In der neven joghurt-Bar Yoo-
moo an der Pelikanstrasss 14 gibl es
die etwas andere Glace zu kaufen,
ndmlich gefrorenes Joghurt. Dazu
darf man seine Lieblings-Toppings
wihlen, Smarties, Schoggisauce,
Himbearsirup oder NOsse.

Der Hostalgieladen felert jubildum
Rosys Nostalgieladen an der Asylstras-
se 133 unterhalb des Klusplatzes feiert
sein zo-Jahr-jubilium. Das Geschaft
hat sich auf den An- und den Verkauf
vorn  Silber, Glas, Kleinmbeln,
Schmuck, Spielzeug und Schallplatten
spezialisiert. Aber auch Produkte von
Haushaltsaufldsungen sind hisrzu fin-
den. www.nostalgieladen.ch

Grosses Programm fiir die Kleinen
Am Samstagnachmiltag, 22. September,
ist die Band Schtameftifi zu Gast im Lat-
Zipark, Rund um das Kinderkonzert gibls
eine Clownshow, einen Matwettbewerb
und eln Uberraschungsgeschenk filr je-
des Kind. Konzerttickets kosten 5 Franken
und sind im Kinderpamadies des Letz|-
parks erhiitiich. Der Erlts geht an die Kin-
derhilfe Stemschnuppe.

1 Original Tarte flambée (ElsdsserFlamm-
kuchen).

Hauptgang:

1 Rindstatar; 1 Bo48-Planne (Steaksvom
Schwein, Rind und Truthahn mit Bratkar-
toffeln und Speckbohnen).

Getrinke:

1 Gespritzter Weisswein (1 dl), 1 Mineral
{5 dl), x Mineral (3 dl), 1 Eistee, 1 Espres-
540.

Rechnung:

97.30 Franken (2 Personen).
Bewertung:

BEin Quartierlokal mit Niveau. Dies ist
wohl die treffendste Bezeichnung fir das
Restaurant BogB des Seminarhotels
Spirgarten am Lindenplatz. Hier wird
dem Gast gutes Essen zu fairen Preisen
geboten, man braucht bei der Unterhal-
tung wederzu flistern noch zu schreien,
und die Bedienung ist zuvorkommend
freundlich, ohne dabei kriecherisch zu

wirken. Es sollte mehr solcher Restau
rants in Zirich geben, denkt man seuf
zend.

Doch wenden wir uns den getesteten
Speisen zu, Da wdre als Erstes die Tarte
flambé&e, deren schin diinner Teig per
fekt geraten warund die ebenso hemlich
schmeckte wie ihre Pendants im Elsass.
Bravo. Gelobt werden darf auch die
BogB-Planne. Alle drei Steaks waren zart
und vor allem saftig. Letzieres gilt es
besonders hervarzuheben, denn in die
ser Grillteller-Dreierkombination sind in
anderen Lokalen mindestens zwei
Steaks trocken. Bei den Beilagen ver-
dienten die mit klein geschnittenen
Speckstreifen verzierten Bohnen die
Hachstnote, wihrend die Bratkartoffeln
lzider noch halbroh seniert wurden.
Das Gegenliber freute sich derweil dber
das wilrzige Rindstatar, hatte es sich al-
lerdings eine Spur scharder gewlnscht,
Dieswurde zum Abschluss mit einem Es-
presso («Wunderbar aromatisch. Wie in
Italienn) mehr als wettgemacht. Vielen
Dank fir ein gelungenes Mittagessen in
iberaus angenehmer Aimosphare. 5B

Restaurant Bog8
(Seminarhotel Spirgarten)
Lindenplatz 5, Bo48 Zirich
Tel. o44 438 15 15

hgehen kann. Bestellen Sie jstzt gratis die Broschire.
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