ein Ort der kulturellen Vielfalt

wo einst Papier hergestellt wurde, speist man heute im archaisch edlen Interieur. . .

Mitten im pulsiersnden Leben von Sihlcity, wo modeme
Architekiur dan visusllen Ton angibt, steht sin Zeilzeuge aus
dem beginnenden 20. Jahrhunded. Diz ehemalige Ausrosterni
der Sihlpapier Areal aus dem Jahr 1911, Ein bypizches
Backstein-Gemauer mit allen Insignien froher industrigller
Produktion. Heinz Julen, der kreative Kopf aus den Walliser
Bergan hat die Ausristerei ing Restaurant Rdsterei verwandelt.

Fasziniert von der Mischung aus Archibekiur-Geschichs,
Graffitiz, Kritzelein und Bikern, die 25 Jahre Jugend- und
Beselzar-5zene hinterlsssan haben, baut ssin Konzept auf
der Erhaltung dieser kulturzllen Vielfalt Der Raum wird
belassen wiz er ist. Er wird gereinigt und ein Teil der Bilder
und Schriften fixiert. Als Kontrast zu diesem fast brutal
archaischen Aaum seizt er bei den Mobeln und Textilien auf

Edel und Lwos. Wier Meter lange Tische stnukfuriersn den
Raum und kinnen bsi Bedarf einfach zur Decks hoch gezogen
werden. Die Glasplatten werden an der Decke zur Lichiquel le.
Julenz berohmie Kronleuchder sind hier in Anspiglung auf die
Aosterzi, mit Rusbwerkzeug aus der Koche intzmprefiert und
gongen 10r warmes Licht. Matirlich darl im Gesamikonzept
ging Bar nicht fehlen. Dieze ist beim Eingang platzert, wo
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auch auf emohfer Triblne in CJ Klinge produziert. Yon hier

sieht man bis zum anderen Ende des Raumes, wo wie auf
giner Buhne, die ganzlich offene Koche aufgebaut it Hier
zelabriert die Kochen-Crew ine eurcpaische Kiche mit ginem
Touch Swissness. Eintache, ehrliche Speisen saisonal und
markifrizch. Je nach Jahreszeit gibt es Wild, frizche Spargeln
oder im Winter 2in "Pof au feu”. Allerdings werden achwers

Saucen durch Reduktionen und Emulsionen ersszt und 30
kommen auch die klassischen Gerichte leichi auf den Teller.
Die Weinkarte spielt sich mehrheitlich auf europdischem
Terrain ab und die Speizekarts histet um 20 Hauptgerichts und
gin faglich wechselndes Business-Angebat fur den Sef-Lunch.
Zelebriert wird der gedeckts Tisch, wo modernes Design den
Ton angibt.
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ZOrich

Menzchen...

Stefan Kraws, Kichsnchat
WolfWagschal, Dirakior
Hainz Julan, Designar
Charakter...
awantgardistizches Design
Wohnsitz. ..

Sihbzity, T Min. wom Zhrchar
Stadtzantrurn, 3Min. wom
Bahnhof *Enge"

[ Aromen...

Saizon-Kiichs mit

" Schwsizar Einfluza

bppetizer...

rariniertar Bio-Lachs mit
Oranganbliten-il,
Milzhachaum mit Brannessal

restaurant

Spiegelbild...

130 Innanplétza

mit 3 langen Tizchen,

110 Plétzen auf der Tarrasss
Anmehmlichkeit...

Ein Bar-Baraich mit

2 Bartischen fir 20 Parsonan
Ewants und Vararetalturgan —
Banketta bis 180 Parsonan
Cocktails bis B0 Parsonan
Ingpirationen...

Wina & Dina Abende,
kulinarizchs Wochan, Brunch
arm Sonntag (11.20 — 14 30
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